LE NOUVEL OBSERVATEUR

10/12 PLACE DE LA BOURSE

75081 PARIS CEDEX 02 - 01 44 88 34 34

26 JUIN/02 JUIL 08

Hebdomadaire Paris
OJD : 509791

Surface approx. (cm?) : 383

Air du temps [:hﬂmg[lﬂﬂﬂﬂﬂ

Encore plus brut

Ultra Brut, Brut Sauvage, Brut Zéro, Brut Intégral, Cuvée Nue : les maisons de champagne font
assaut d'imagination pour décliner leurs cuvées sans sucre. Une tendance a suivre et a encourager

» Les meilleurs
* «non dosés » par
maisons

LES MAISONS DE CHAMPAGNE
Laurent Perrier Ultra Brut.
Linventeur du « non dosé »
remis au gotit du jour en 1981
par Bernard de Nonancourt
pour accompagner la nouvelle
cuisine. Prix : 55 euros. 03-26-
58-91-22.
Pol Roger - Pure Brut (non
dosé). Prix : 35 euros. 03-26-
59-58-16.
Gosset Celebris blanc de
blancs extra brut. Prix :
125 euros. 03-26-56-99-56.

Ayala Zéro Dosage - Brut
Nature, Prix : 26 euros. 03-26-
55-15-44.

AR Lenoble - Brut Nature.
Prix : 25 euros. 03-26-58-42-60.

Boizel ~ Brut Ultime. Prix :
29,50 euros. 03-26-55-21-51.

LES CHAMPAGNES DES

COOPERATIVES

Mailly Grand Cru - Extra
Brut. Prix : 32 euros. 03-26-

49-41-10,

Nicolas Feuillatte Brut
Extrem’. Prix : 33 euros.

03-26-59-55-50.

LES CHAMPAGNES

DES VIGNERONS

Dehours & Fils - Grande

Réserve Extra Brut. Prix :
16 euros. 03-26-52-T1-75.

f Drappier - Brut Nature -

Depuis une poignée d’années, les estivants plébiscitent

le rosé. Un véritable succes. Mais le plus rafraichissant
des apéritifs, quand Pombre des pins §’étire sur e sable ct
que la langue goite le sel évaporé sur Pourlet des [évres, reste
le champagne. Sa bulle délicate ajoute a la vibration parti-
culi¢re de ces soirées d’été, lorsque le soleil comme les en-
fants refusent de se coucher. L'instant parfait pour
déboucher un « non dosé ». Traduisez, sans sucre ajouté lors
du dégorgement, ce moment otl, avant que les bouteilles ne
soient muselées et expédiées, le vin est débarrassé de ses lies
déposees dans Ie col du flacon. Le chef de cave compléte
alors le volume perdu par une liqueur plus ou moins dosée
en sucre selon le type de champagne qu'il souhaite obtenir
demi-sec, sec, extra dry, brut, brut nature, extra-brut. Une
nomenclature un peu fastidieuse mais qui fait la richesse de
I'appellation. Le brut, qui représente 90% des ventes,
contient moins de 15 grammes de sucre par litre (8 a 12 g/l
pour la majorité des bruts sans année sur le marché). Soit
Iéquivalent de trois cuilléres a café de sucre. Le brut nature,
lui, en contient moins de trois grammes.

« Clest un vin dans Pair du temps, affirme Anne
Malassagne, copropriétaire avec son frére Antoine de la mai-
son de champagne Lenoble a Damery, prés d’Epernay, qui
a fait de son Ultra Brut I'un des fers de lance de ses cuvées.
Augourd’hug, les consommateurs sont de plus en plus attentifs a
ce qu’ils mangent et & ce qu’ils botvent. Ils veulent des vins plus
naturels, sans fard. » Léger comme écume des vagues, mi-
néral et sec comme la pointe d’un Opinel, le ¢ non dosé » est
un vin exigeant qui ne supporte pas la médiocrité. Il se boit
a lapéritif et au repas ou il se marie idéalement aux saveurs
iodécs. GERARD MUTEAUD

I ’été, le palais réclame un vin léger et désaltérant.

Les gourmandises de Lolita

Et voild que la mode s’invite encore 4 la cuisine,
ou plutdr a la patisserie. La créatrice Lolita
Lempicka habille 4 présent des petits-beurre, des
madeleines, des

croquants et des s

fondants au R
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SACY
6321426100506/GFC/MKA

Zéro dosage. Prix :
28 euros (29 euros pour la
cuvée sans soufre), 03-25-

27-40-15.

Louis de[Sacy|- Cuvée

Nue Brut. Prix : 33 euros.

03-26-97-91-13.

J. de Telmont - O.R. 2000
non dosé, Prix : 60 euros.

03-26-58-40-33.

Eléments de recherche :

Fhotes DR

chocolat de la
marque bio
Bonneterre.
Toutes ces petites
douceurs vétues
de toile de Jouy,
rubans et motifs
XVIIF pour un
effet boudoir trés
Marie-Antoinette.

LOUIS DE SACY CHAMPAGNE CUVEE 67% BRUT ORIGINEL

oR

: Champagne de la Marne (51), toutes citations



