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En effet, deux majors de la presse spécialisée
New Yorkaise viennent de consacrer le
Champagne Louis de Sacy a |’occasion d’une
dégustation. Le «Wine Spectator» nous a attribué

&he New Hork Times

une note d’excellence alors que la plus
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belle gratification est venue de I’incon-
tournable  «NewYorkTimes» qui  classe
Louis de Sacy second d’une sélection

de Champagnes, pour son remarquable rapport
qualité prix, Quel beau début d’année !
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